
Capodanno Hotel Vittoria
GRAN galà

Antipasti
cappuccino di baccalà con spuma ai funghi porcini e
crumble al CACAO

Prima portata
chicchi di riso san massimo, con purea al mirtillo e
cuore di scampo marinato

Seconda portata
TATAKI DI TONNO PINNE GIALLE CON RIDUZIONE DI VITELLO, SOIA
IN AGRODOLCE E SPINACINO FRESCO AL BURRO CHIARIFICATO

Calice di benvenuto

Dessert

Buon anno!

Piccolo entrée dello chef

soufflé agli asparagi con gambero rosso di
mazara, perLe di tartufo e crema alla nocciola

grand dessert dello chef: lingotto opera con
foglio d’oro 24k

Inclusi
una bottiglia di vino OGNI 4 PERSONE

caffè

Da non perdere:
BRINDISI DI MEZZANOTTE

LENTICCHIE DOPO MEZZANOTTE

120€ a persona



Capodanno Hotel Vittoria
GRAN galà

Antipasti
Baccalà cappuccino with porcini mushroom foam and
COCOA crumble

First course
San Massimo rice grains with blueberry purée and
marinated scampi heart

Second course
Yellowfin Tuna Tataki with Veal Reduction, Sweet and
Sour Soy Sauce, and Fresh Spinach in Clarified Butter

Welcome drink

Dessert

Happy new year!

Chef ’s entrée

Asparagus soufflé with red shrimp from Mazara,
truffle pearLs, and hazelnut cream

Chef's grand dessert: opera gold bar with 24k
gold leaf

Included
ONE WINE BOTTLE EVERY 4 PEOPLE

coffee

Do not miss
MIDNIGHT TOAST

Lentils after Midnight

120€ per person


