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Calice di benvenuto

e c o Antipasto
RN I " Calamaro scottato ripieno ai sapori
RONRN - della Sicilia su crema di alloro e castagne

":"7": . Primi
' Gnocchetti di patate con bisque di gamberi,
finferli e chips di pecorino

Risotto al Franciacorta
con tartare di gamberi € miso

Secondo

Trancio di branzino e gamberi
con salsa al cavolo viola,
prezzemolo e sale Maldon

Dessert

Piccola pasticceria
Panettone della tradizione
con crema al mascarpone
e amarene Fabbyi - |

o

Per aspettare la mezzanotte - / u o

Cotechino, uva e lenticchie /

st . . . Acqua, caffe fg -
e < R . altre bevande escluse f *

TICEIOL
L YA
Restaurant & Gin

Welcome drink

Starter

Seared squid stuffed with Sicilian
flavours on bay leaf and chestnut cream

First Courses

Potato gnocchetti with prawn bisque,
chanterelles and pecorino crisps

Franciacorta risotto
with prawn tartare and miso

Second Course

Sea bass fillet and prawns
with red cabbage sauce,
parsley and Maldon salt

other drinks excluded

Dessert

Assorted petit fours
Traditional panettone
with mascarpone cream

.and Fabbri sour cherries

Waiting for midnjght -

Water, coffee

Cotechino, grapes and lentils .




